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SEBZEL| KiS

Hamuru igin:

1 yumurta

2,5 su bardagi un

5 ¢orba kagiJi tereyagdi

1 paket kabartma tozu
2 corba kasigi kadar su
Tuz

Igi igin:

1 adet kabak

2 adet sivri biber

1 adet kirmizi dolmalik biber
1 adet sogan

10 adet mantar

3 corba kasig! zeytinyad!
Sos igin:

2 adet yumurta

1,5 su bardagi st

100 gram kasgar peyniri
Yarim demet maydanoz

Once igini hazirlayin. Sonra hamuru hazirlayip ince tart kalibina alin. Kavrulan sebzeleri kaliptaki hamurun igine
yerlestirin. Bir kabin icinde yumurta ile st ¢irpin ve sebzelerin Gzerine dékin. Rende peyniri Uzerine serpin ve
200 derecedeki firina verip 35 dakika kadar pismeye birakin.
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