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SEBZELI KIRMIZI MERCIMEK CORBASI

1 SU BARDAGI KIRMIZI MERCIMEK
1 ADET PATATES

1 ADET HAVUG

4 DIS SARIMSAK

2 BAS SOGAN

1 ADET KIRMIZI BIBER ]

2 YEMEK KASIGI MARGARIN

1 TATLI KASIGI BIBER SALCASI

1 TUTAM TUZ

KIRMIZI MERCIMEGI YIKADIKTAN SONRA DUDUKLU TENCEREYE KOYALIM. iRi DOGRANMIS
PATATES, HAVUG, SOGAN, BIBER VE SARIMSAGI DA TENCEREYE EKLEYELIM TUZUNU DA
ATTIKTAN SONRA AGZINI KAPATIP ORTA ATESTE 30 DAKIKA KAYNATALIM. DIGER TARAFTA
TAVAYA 2 KASIK MARGARIN KOYUP SALCAY| KAVURALIM. MERCIMEK PISTIKTEN SONRA
BLENDIRDAN GEGIRELIM KAVURDUGUMUZ SALCAYI ILAVE EDIP BIRAZ DAHA KAYNATALIM VE
SERVISE HAZIR.
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