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SEBZELI KEREVIZ

1 adet sogan

1 adet havug

1 adet patates

2 adet orta boy kereviz
Yarim limon

1 su barda@i portakal suyu
1 cay kasigi toz seker

2 cay kasi§i tuz

3-4 adet kereviz yaprag!

Ince bir sekilde kiymis oldugunuz sodanlari 2-3 yemek kasigi zeytinyag ile birlikte kisik ateste hafif kavurun.
Soganlar yumusayip seffaflasmaya basladiginda kiip kiip dogranan havug ve patatesi igine ekleyerek
kavurmaya devam edin.

Sonrasinda kerevizleri soyun ve orta boy kiip ya da dilimler halinde dograyin. Dogradiktan hemen sonra ise
ocakta pisen sebzelerin icine ekleyin.

Kerevizleri de ekledikten sonra yarim limon suyunu i¢ine sikin ve karistirip yaklagik 3 dakika kadar kavurmaya
devam edin.

Kalan zeytinyagini, portakal suyunu, tuzu ve sekeri ekleyip tekrar karistirin.

Son adimda ise kereviz yapraklarini gelisigliizel (izerine serpistirin ve kaynamaya birakin.

Kaynamaya bagladiktan sonra ise altini kisin ve tencerenin kapagini kapatin.

Yaklasik 25 dakika kapagi kapali bir sekilde pisirin sonrasinda ise sogumaya birakin.
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