—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SEBZELI KEREVIZ CORBASI

2 Yemek Kagigi Sana Klasik

1 Adet orta boy kereviz

1 Adet orta boy patates

4 Dal Dere otu

1 Adet limon

2 Su Bardagi kemik suyu veya et bulyon
2 Adet havug

2 Su Bardagi su

4,5 Yemek Kasigi un

1 Adet kuru sogan

ilk olarak orta boy tencerenin igine 2 su bardagi suyu koyup limonumuzun yarisini kesip icine sikiyoruz. daha
sonra kerevizi soyup iri parcalar halinde dogruyoruz ve tencereye koyuyoruz. ayni sekilde patates,havug ve
soganida tencerenin igine soyup,dograyip atiyoruz. icinde bulunan suya varsa hazirmizda kemik suyu yok ise 2
bardak su icinde et bulyon eritip koyabiliriz.orta ateste ocadin Ustline koyup kaynayip pismesini
bekleyelim.pistikten sonra el robotu yardimiyla hafif taneli kalacak sekilde robottan gegirelim.bagka bir
tencerede 2 yemek kasigr margarini tencerede eritip Uzerine un ilave edip kavurun unun topak olmamasi igin bir
bardak soduk su ve arkasindan diger tenceredeki ¢corba harcimizi icine dokip karistiralim. tuz,tane karabiber
cekilmis ve istege gbére dere otumuzu ince dograyip koyabilirsiniz.
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