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SEBZELI KEPEKLI PILAV

2 su bardagi kepekli piring
2 adet kirmizi biber

2 su bardagi brokoli

1 yemek kasigi tereyagi

1 cay kasigi tuz

Pirinci Ik tuzlu suda bekletip stizlin. Kaynayan tuzlu suda brokoliyi haglayin. Kirmizi biberlerin gekirdekli
kisimlarini ¢ikarip halka seklinde dograyin.

Tencerede tereyagdini eritin, kirmizi biber ve pirinci koyup karistirarak kavurun. Brokoli, tuz ve 3 bardak su
ekleyip kisik ateste pilavi pigirin. 10 dakika dinlendirip servis yapin.
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