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SEBZELI KEMIK SUYU CORBASI

1 poset et suyu

2 kagik tereyagi

2 bas sogan

2 orta boy patates
2 kagik bugday unu
1 adet kereviz

1 adet havug

5-6 yaprak lahana
2 kaglk domates salcasi
2 dis sarimsak

1 cay kasigi limon

1 cay kasigi seker
Tuz

1. Kemik suyunu hazirlarken 1 kg dana veya kuzu gorbalidi 2 litre su ile yaklagik yarim saat pisirin.
2. Sebzeleri soyun.

3. Havug ve patatesi dograyarak bir kaba koyun.

4. Kerevizi ve sogani rendeleyin.

5. Gorba yapacaginiz tencerede rendelenmis soganlari ve sarimsagi tereyagdi ile pembelestirin.

6. 2 kasik un katin ve kavurun.

7. Hazirladiiniz sebzeleri ekleyin.

8. Domates salcasindan ve hazirladiiniz et suyundan 5 su bardak koyun.

9. Tuz, limon ve sekeri atip 10 dakika pisirin.
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