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SEBZELI KEK

3 adet yumurta

1 su bardag st

3 corba kasiJi siviyag
Yarim paket margarin
1 demet ispanak

1 adet havug

1 adet prrasa

1 adet patates

1 paket kabartma tozu
1 tath kasidi tuz

3 su bardagi un

Pirasanin beyaz kismi ince dogranir. Tavaya sivi yag konur. Sirasiyla pirasa, kip seklinde dogranmis patates,
rende havug ve ince kiyllmig ispanak atilir. En son tuz eklenir. Ispanak hafif solana kadar pisirilir, ategten alinir.
Derin bir kaba yumurta, yumusak margarin konur mikserle iyice ¢irpilir. Uzerine siit, un, kabartma tozu katilir
kisa sUre ¢irpilir. Sonra pismis-sogumus sebzeler katilir. Karigim yaglanmis firin kabina dékulir. Onceden
isitilmis 180 derece firinda 45-50 dakika pigirilir.
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