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SEBZELI TUZLU KEK

3 adet yumurta

1 cay bardagi zeytinyag

1,5 cay bardagi yogurt

1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi tuz

1 su bardagi dolusu beyaz un

1 su barda@i haslanmig sebze biriksel lahanasi, brokoli, havug, patates, karnabahar
1 adet yesil biber

Yarim adet kapya biber

1 yemek kasigi dolusu ¢érekotu

Sebzeleri gigeklere ayirin, ya da iri iri dograyin su ile haslayin. Yumusadiginda soguk suyun igine koyun. Sonra
¢ikarip minik kipler halinde dograyin. Biberleri de kiip kiip dograyin.

Yumurtalar derin kaseye kirin. zeytinyagdi ve yogurt ilave edip ¢irpmaya devam edin. Un, kabartma tozu ve tuz
ilave edip karigtirmaya devam edin. Kek hamurunun i¢ine minik kipler halinde dogranmig sebzeleri kek
hamurunun igine koyup dikkatlice harmanlayin.

Orta boy bir tepsiyi yagdlayip kek hamurunu yayin. Ustline ¢orek otu serpip énceden isitiimis 180 derece firinda
nar gibi kizarana kadar pisirin.

© lezzetler.com tarif no:171938 « adi:Sebzeli Tuzlu Kek « génderen:Selver Somuncu ¢ indirme tarihi:06.04.2025 - 08:59


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sebzeli-kek-vt13455
https://img.lezzetler.com/yuklenen8/sebzeli-tuzlu-kek-171938_1.jpg
http://www.tcpdf.org

