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SEBZELI KEK

https://www.dogrusucarrefoursa.com

2 tane yumurta

100 ml sivi yag

50 gram kasar rendesi

75 gram yogurt

1 tane havucun rendesi

2 patates (¢ig-dogranmis)

1 tath kasidi tuz

1 su bardagi un

Susam

1 paket kabartma tozu

2-3 dal dogranmis yesil sogan
3-4 dal ince kiyllmig dereotu

Yumurta ve yogurdu bir kaba alip, blender ile girpin.

Ustlne sivi yag, dogranmis patates, kiyilmis yesil sogan ve dereotu, rendelenmis havug ve kasar peyniri, un,
tuz, kabartma tozu ilave edip, karigtirin.

Kek kalibini yaglayin. Harci kaliba dokan.

Onceden isittiginiz 180 derecelik firinda ortalama 45 dakika kadar pigirin.
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