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SEBZELI KEK

1 adet patates

1 adet havug

10 adet siyah

10 adet yesil zeytin

4 adet yumurta

1 su bardagi sivi yag

1 su bardag yogdurt

Yarim su bardag: st

Yarim su bardagi rendelenmis kasar peyniri
Birkag dal kiyilmig dereotu
Yarim su bardagi konserve misir
2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

Patates ve havucu soyduktan sonra yarim haslayin. Soguduktan sonra kip dograyin ve kenara alin. Zeytinlerin
cekirdeklerini ¢ikarip dograyin. Yumurtalari derin bir kasede ¢irpip Uzerine sivi yag, yogurt ve siti ekledikten
sonra ¢irpin. Rendelenmis kagar peyniri, kiyllmig dereotu, misir, havug, siyah ve yesil zeytini karigima ilave edin.
Tuzunu ayarlayip karigtirin. Elenmis un ve kabartma tozunu karigtirip harca katin. Yaglanmig unlanmig bir kaba
alin. Onceden isitiimis 180 derece firinda 40-45 dakika pisirin. Dilimleyerek servis yapin.
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