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SEBZELI KASARLI KEK

3 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

250 gram margarin

Yarim su bardagi bezelye

1&apos;er adet havug ve patates

Yarim su barda@i rendelenmis kasar peyniri
3 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

5-6 adet yesil zeytin

Tuz

Havug ve patatesi soyup yari yariya haslayin. Kip dograyin. Yumurtalari derin bir kasede ¢irpin. Margarini
eriterek ekleyip tekrar ¢irpin. Yogurdu ilave edip karistirin. Bezelye, havug, patates ve rendelenmis kasar
peynirini ekleyin. Tuz, 3 su bardagd! un ve kabartma tozunu ilave ettikten sonra iyice karigtirin. Daha sonra
karnisimi yaglanmis kek kalibina yayin. Yesil zeytinleri dilimleyerek kekin tzerine dizin. Onceden isitilmis 180
derece firinda Uzeri kizarana kadar pisirin. llindiktan sonra dilimleyerek servis yapin.
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