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SEBZELI KANEPE

80 gr. sap kerevizin yapraklarini ayirin. Sapini, 400 gr. kabag, 1 adet sogani ¢ok kiiguk kip dograyin. 30 ml.
zeytinyagini kizdirin sogani seffaf oluncaya kadar kavurun. 1 dis dévilmis sarmisagi ekleyin. Kisa bir siire daha
kavurun. Kabak ve kerevizi ilave edip karistirin. 20 gr. parmesan peynirini ince kesin. 60 gr. kasar peynirini ince
rendeleyin. 1/2 demet maydanozu yapraklarini ince kiyin. Rende kasar peyniriyle beraber kabaklarla karigtirin.
12 dilim haghasl ekmegi kizartin. Uzerine kabakli karisimi paylastirip parmesan peyniriyle susleyin.
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