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SEBZELI KALIP MAKARNA

1 paket iri boy makarna

2 adet hasglanip kiip dogranmis havug
2 adet haslanip kiip dogranmis kereviz
4-5 cicek brokoli

1 cay bardagi konserve misir

2 su bardagi rendelenmis kagar peyniri
3 adet yumurta

1 tath kasigi un

1 su bardag st

5 ¢orba kagsi@ eritilmis margarin

Tuz

Karabiber

Bir tutam rendelenmis muskat

Makarnayi tuzlu suda yumusayincaya kadar haglayin.

Daha sonra suyunu sizln ve derin bir kaba alin.

Uzerine havucu, kerevizi, brokoliyi, misiri, rendelenmis kasar peynirinin yarisini, yumurtayi, unu, siti, margarini,
tuzu, karabiberi ve muskati ilave edin.

Batlin malzemeyi iyice karistirin.

Yaglanmis bir kaliba déktikten sonra 200 derecede isitiimis firinda yaklasik 30 dakika pigirin.

Firindan almadan 5 dakika 6nce makarnanin tizerine rendelenmis kagar peynirinin kalan yarisini serpin.

Uzeri kizarinca firndan alarak kaliptan ¢ikartin.

Sicak olarak servis yapin.
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