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SEBZELI KAGIT KEBABI (HATAY)

Hatay Valiligi
Antakya Mutfadi - Stheyl Budak

MALZEMELER

300 gr. kuzu kaburgasi ve dana butu
1 dis sarimsak

1 adet arpacik sogani

1/2 demet maydanoz

1 adet domates

1/2 demet nane Karabiber

Tuz

1 adet taze biber

YAPILISI

iki tarli et birlikte iri kiyma makinesinden gegirildikten sonra domates, biber, sarimsak, sogan, maydanoz ve
nane, incecik kiyilir. Sonra tim malzeme etle karigtirilarak tuz ve karabiber eklenmek suretiyle etle sebzelerin
beraber kaynasmalari sadlanir. Daha sonra yagh kagida acilir. Tas firinda 15 dk. pigirilerek sicak servis edilir.

© lezzetler.com tarif no:45089 « adi:SEBZELI KAGIT KEBABI (Hatay) « gdnderen:Saadet + indirme tarihi:27.04.2024 - 10:32


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sebzeli-kagit-kebabi-hatay-vt34224
http://www.tcpdf.org

