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SEBZELI KADINBUDU KOFTE

1 kg. kéftelik kiyma

1 paket Knorr Kéfte Harcl

3 cay bardagi su (225 ml)

2 yemek kasigi aycicek yagdi

4 adet taze sogan (kiyilmig)

1/2 demet dereotu (kiyilmig)

1 adet havug (rendelenmis)

1/2 ¢ay bardag@i pirin¢ (haslanmis)

2 paket Knorr Citir Pane Harci

4 adet yumurta

Bir miktar aycicek yagi (kizartmak icin )

Bir miktar maydanoz (yaprak yaprak)

Bir miktar kirmizi biber (salcalik serit serit dogranmig Uzeri igin)
Bir miktar taze sogan (serit serit dogranmig Gzeri igin)
Bir miktar lavas ekmegi (Uzeri igin)

1. Tavaya 2 yemek kagsiJi aycicek yagini koyup kizdirdiktan sonra i¢ine kiymanin yarisini koyup kavurun.
2. Derin bir kaseye kalan ¢ig kiymayi, kavrulmus kiymayi, Knorr Kéfte Harci'ni, suyu, kiyilmis dereotunu,

haslanmig pirinci, taze sodani, rende havucu ilave edip yogurun.

3. Kadinbudu harcina sekil verip ilk dnce ¢irpilmis yumurtaya, daha sonra Knorr Citir Pane Harci'na bulayip

kizgin yagda kizartin. Kizarmig koéfteleri havlu kagit serdiginiz tabagda dizin.

4. Sebzeli kadinbudu kofteleri servis tabagina alip lavas ekmegi, kirmizi biber, maydanoz ve taze sogan ile

sUsledikten sonra arzuya gore Knorr Patates Puresi ile servis edin.
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