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SEBZELI ISKORPIT BALIGI CORBASI

4 adet iri iskorpit balik
Yarim kilo konserve bezelye
4 adet havug

4 adet yumurta sarisi

2 adet limon

Tuz

Maydanoz

Az aycicek yad

Baliklari ayiklayip yikayin. Kafalariyla beraber suda hagladiktan sonra etini ayirin. Bezelyeleri baligin suyuna
koyun. Havucu da rendeleyip kattiktan sonra 20 dakika kadar kaynatin. Yumurta sarisi limon suyu katip ¢irparak
sulandirin. Karigtira karistira ¢corbaya katin. Maydanozunu ve yagini da koyun. Sicak servis yapin.
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