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SEBZELI HUBUBAT CORBASI

2 yemek kasi§i tereyagi

1 blyUk boy sogan

1 cay bardagdi sari bugday
4 su bardagi su

1 yemek kasidi karabugday
1 tath kasidi siyez bugdayi

1 yemek kasigi zeytinyagi

1 dolmalik kirmizi biber

1 dolmalik sari biber

2 dal semizotu

1 su bardagi stizme yogurt
1 kahve fincani haglanmig kirmizi fasulye

Asurelik bugdayi 1 bardak sicak suda, su oda isisinda soguyuncaya kadar bekletin. Tereyagini corbayi
hazirlayacaginiz tencerede eritip kiyllmig sogani karamelize olana kadar kavurun. Bugdayi bekleme suyuyla
birlikte tencereye ilave edin. Kalan suyu ve 2 ¢ay kasigi tuzu ekleyin. Orta ateste, 20 dakika pisirin. Daha sonra
karabugday! ve siyez bulgurunu ilave edin. Tencerenin kapagini kapatin. Gerekirse suyu eksildiginde sicak su
ilave edin. 10 dakika daha pisirin. Zeytinyagini tavada isitip zar seklinde dogranmis biberleri kavurun.
Tencereye kavurmus oldugunuz biberleri, kiigtk dallar seklinde ayirdidiniz semizotunu ve haglanmig kirmizi
fasulyeyi ekleyin. Birkag tasim kaynatin. Siizme yodurda kaynamakta olan gorbanin suyundan birkag kasik ilave
ederek Ilindinn. Kaynayan suya azar azar ekleyerek hizlica ¢irpin. En son tuzunu kontrol ederek birka¢ dakika
pisirin. Sicak servis yapin.
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