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SEBZELI HAVUC GCORBASI

4 Yemek Kasigi Sana Klasik
1 Adet orta boy kabak

3 Adet orta boy havug

1 Tutam karabiber

1 Adet orta boy patates

2 Yemek Kagigi un

1 Tutam Kori

6 Su Bardagi su

1 Adet orta boy sogan

2 Dal dereotu

Havuglari iyice kaziyip rendeleyin. Kabagi kaziyip rendeleyin ve suyunun ¢gikmasi icin bir kenarda bekletin.
Sogani soyup kuguk kiiclk dograyin. Patatesin kabuklarini soyup rendeleyin. Tencerede yagi kizdirip sodanlari
kavurmaya baglayin. Soganlara havuglari ilave edip kavurmaya devam edin. En son tencerenin i¢ine un ekleyin
ve kokusu ¢ikana kadar iyice kavurun. Un da kavrulduktan sonra tencereye suyunu siktiginiz kabaklari,
patatesleri, kdri baharatini ve suyu ilave edip kisik ateste yumusayana kadar pisirin. Ocaktan almadan énce
icine tuz ve karabiber ilave edin. Sebzeler yumusayinca gorbayi blenderdan gegirip bir tagsim daha kaynatin.
Dereotu ile susleyerek servis yapin.
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