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SEBZELI HAMUR GORBASI

1 su bardagi su

1 tath kasidi tuz
Alabildigi kadar un

1 adet patates

1 adet patlican

1 adet kuru sogan

1 adet biber

6-7 adet taze fasulye
2 adet domates

1 cay bardagi siviyag

Once su, un ve tuzdan kulak memesi kivaminda hamur yapilir. Sonra hamurdan nohut kadar pargalar alinir ve
bas parmakla isaret parmag@i arasinda bastirilir. Tencerede ince kiyilmig sogan yagda kavrulur. En son domates
eklemek kosuluyla diger sebzeler sertlik durumuna gére atilir. Diger yanda 6 su bardagi su az tuzla kaynatilir.
Uzerine hamurlar atilir. Yiize vurmaya baslayinca kavrulmus sebzeler eklenir. Bir tagim kaynatilir.
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