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SEBZELI HAMSI

1 kg hamsi

Yarim demet kivircik
Yarim demet maydanoz
Yarim demet taze sogan
2 adet yumurta

2 yemekkasigi un

Tuz

Hamsilerin kilciklarini cikarip ince ince kiyin kivircik maydonoz taze sogan yumurta un tuz harmanlayip igine
kiydiginiz hamsileri ilave edin dahadnce den isittiginiz az yagin icine (istege gére) kizartma tavasinda kevgir
yardimiyla parcalar halinde kizartin sicak olarak servis edin.
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