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SEBZEL| HAMSI (ORDU)

Ordu Blylksehir Belediyesi

1 kg hamsi

2 adet biyik boy patates
1 adet blylUk boy sogan

1 demet maydanoz

2 adet biyik boy domates
2 adet yesil sivri biber

1 adet kirmizi biber

Yarim ¢ay bardagdi sivi yag
1 cay kasig! karabiber

1 adet limon

2 dig sarimsak

Hamsiler ayiklanir, yikanir, tuzlanir. Kilgiklari ¢ikarilip bir tavaya dizilir. Patatesler soyulur, yikanir, dilimlenir ve
hamsilerin Gizerine dizilir. Sogan, sarimsak ve biberler dogranir, malzemenin tizerine dizilir. Uzerine halka halka
dogranmis domatesler, dogranmis maydanoz, ince halkalar halinde dogranmig limon dizilir. Son olarak
karabiber ve pul biber serpilir. 1 ¢ay bardagi su ve tuzun da ilave edilmesiyle pismeye birakilir. Yemek suyunu
salmaya baglayinca yarim ¢ay bardag sivi yag ilave edilerek pisirmeye devam edilir. Suyunu ¢ekince alti
kapatilir. Servis edilir.
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