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SEBZE BURGER

2 adet yumurta

3 dal taze sogan

1 cay bardagi un

1 adet havug

1 adet kereviz

3 adet patates

1 adet ki¢ik boy karnabahar
1 adet pirasanin beyaz kismi
3 dal taze sogan

3 ¢corba kasiJ! ince kiyllmis maydanoz
1 cay bardagi galeta unu

1 cay kasigi Tuz, Karabiber
Siviyad

Karnabahari ince ince dograyin.

Patatesleri haglayin ve gatalla ezin.Havucu ve kerevizi temizleyip rendeleyin.Pirasayi ve taze soganlari ince ince
dograyin. Yumurtalarin aklarini ve sarilarini ayri kaselere ayirin. Sivi yagda havucu ve kerevizi kavurun. Uzerine
karnabahar, pirasa, taze sogan ve tuzu ilave edin. Karnabahar yumusayana kadar pisirin. Maydanozlari ince
kiyin ve pisen karnabahara patates, yumurta sarisi ve karabiberle birlikte ilave edip karistirin. Yumurta akina
¢ok az tuz atip kanigtinn. Unu tuz ve karabiberle harmanlayin. Galeta ununu ayri bir kaba alin. Hazirladiginiz
kofte harcindan madalina blytkliginde pargalar koparip avucunuzun iginde yassilastinin. Hazirladiginiz
kofteleri dnce una, sonra yumurta akina daha sonra da galeta ununa batirip kizgin yagda pisirin. Sicak olarak
servis edin.
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