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SEBZE GUVECI

2 adet patlican

2 adet patates

500 gram taze fasulye

2 adet orta boy sogan

3 adet sivri biber

1 bas sarmsak

2 adet domates

2 yemek kagsidi domates salgasi
1 yemek kasigdi biber salgasi
2-3 yemek kagsidi su

Tuz

Karabiber

Pul biber

Zeytinyag!

1 yemek kasigdi tereyadi

Patlicanlari alacall soyun ve iri iri kiipler halinde dograyin, patatesleri patlicanlardan biraz daha kig¢uk kipler
halinde dograyin. Giivece sirasiyla sogan, patlican, patates, fasulye, biber, sarimsaklarin yarisini ekleyin tuz ve
karabiber de serpin. Ardindan ayni sirayla geri kalan sebzeleri ilave edin ve yine tuz ve karabiber ekleyin.
Salgalari suda agin, domateslerle karistirin ve giivecin Uizerine dokin. Uzerine zeytinyadini gezdirin ve
tereya@ini klicUk kipler seklinde en Uste yerlegtirip atese alin. 35-45 dakika orta ateste pisirin.

Fotograf "nurdane" tarafindan génderildi. 17.09.2020
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