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SEBZELI GUVEC

250 gram yagl kuzu eti
4 adet patlican

500 gram taze fasulye
2 adet kabak

2 adet havucg

4 adet domates

4 adet sivribiber

4 adet sogan

5 dis sarimsak

Tuz

Yarim bardak aycicek yagdi

Eti ve tim malzemeleri istenilen irilikte dograyin. Tuzunu ve yagini da karigtirip toprak glivece koyun ve agzini
iyice kapatin. Once hizli ateste, kaynayinca hafif ateste 2 saat pisirin. 30 dakika dinlendirin. Yanina bir goban
salata servis yapin.
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