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SEBZELI GUVEC

250 gr. kusbasi kuzu eti
2 adet patlican

250 gr. taze fasulye

2 adet sakiz kabak

4 orta boy domates

2 adet havucg

5 adet sivri biber

4 orta boy sogan

4 dis sarimsak

Tuz

1 cay bardagi zeytinyag

Sebzeleri ayiklayip yikayin, istediginiz irilikte dograyip sodanlarin, domateslerin ve sarimsaklarin kabuklarini
soyup sivri biberlerle birlikte ince ince kiyin. Kugbasi eti, zeytinyadini ve tim malzemeleri tuz ilavesiyle iyice
harmanlayip guivece yerlestirin. Glvecin kapagini kapatip 10 dakika kadar harli ateste tutun. Ocagin altini kisip
2 saat kadar pisirin.
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