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SEBZELiI GUVEC

500 gr. kuzu kugbasi

2 adet patlican

1 adet patates

1 adet kabak

1 biyUk boy kuru sogan

1 adet havug

1 cay bardagi kadar haglanmig bezelye
4-5 yemek kagigi zeytinyagi
300 gr. kasar peyniri
Besamel Sos:

2 yemek kasigi tereyagi

2 yemek kagigi un

2. 5 su bardagi soguk sit
Tuz

Karabiber

Oncelikle etleri kendi suyunu salip ¢gekene kadar pisiriyoruz. Zeytinyagdi dokip kip kip dogradigimiz soganlarla
soteliyoruz. Sebzeleri kiip kiip dograyip cam firin kabina aliyoruz. 4 yemek kasigi zeytinyagi dokip
karigtiriyoruz. 200 derecelik firinda pisiriyoruz. Bu sirada besamel sosu hazirliyoruz. Firindan hafif kizarmig ¢ikan
sebzelere etleri ve bezelyeyi ekleyip Uzerine besamel sosu dékiyoruz. En son rendeledigimiz kasarlari ilave
edip erimelerini sagliyoruz.
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