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SEBZELI GUVEC

Biber salcasi 1 yemek kasig
Domates 2 adet

Domates salgasi 2 yemek kasigi
SuperFresh Sogan 1/2 paket
Patates 2 adet

Patlican 2 adet

Sarimsak 1 bas

Sivri biber 3 adet

Su 3 yemek kasig

SuperFresh Taze Fasulye 1 paket

Tereyagdi
1 yemek kasigi

Patlicanlari alacali soyun ve iri iri kiipler halinde dograyin, kiip dogranmig patatesleri patlicanlardan biraz daha
kicUk kupler halinde dograyin.

SuperFresh Dogranmis Tatl Beyaz Sogan&apos; zeytinyadi ile bir tavada kavurun.

SuperFresh Dogranmig Tatl Beyaz Soganlarin Gzerine sirasiyla, patlican, patates, SuperFresh Taze Fasulye,
biber ve sarimsaklarin yarisini ekleyip tuz ve karabiber serpin.

Ardindan ayni sirayla iri dogranmis sivri biberleri ilave edin ve yine tuz ve karabiber ekleyin.

Salcalari suda agin, kabuklari soyulmus kiip dogranmig domateslerle karigtirin ve glivecin tizerine dokdin.
Uzerine zeytinyagini gezdirin ve tereyagdini kiigtik kipler seklinde en Uste yerlestirip atese alin. 35-45 dakika
orta ateste pigirin.
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