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SEBZELI GUL BOREGI

Malzemeler:

500 gr. yutka

1 adet sogan

4 corba kasig margarin
200 gr. kiyma

100 gr. mantar

2 adet havucg

1 su barda@ haslanmig bezelye
2 dis sarimsak

Yarim demet maydanoz
Tuz

Karabiber

1 adet yumurtanin sarisi

Yapiligt:

Sogani ince ince kiyip, margarinle birlikte kavurun. Uzeine kiymay: ekleyip, iki dk. daha kavurun. Mantarlari
temizleyip ince ince kiyin ve kiymali harca ilave edin. Mantarlar pisene kadar kavurmaya devam edin. Sonra
ocaktan indirin. Ayri bir kapta havucu rendeleyip, 2-3 dk. haglayin. Haglanmis bezelye ve havucu da kiymali,
mantarli karigima katip karistirin. Uzerine ince kiyilmig maydanoz ve karabiberi ekleyip, tekrar karistirin.
Yufkalar Ust Uste koyup, dérde bélin. Blyuk G¢gen seklinde kesilmig yufkanin ortasina 2 ¢orba kagsigi sebzeli
hargtan koyun. Elinizle yufkayi blzUstirerek bir araya toplayin. Yufkanin bir ucunu etrafina dolayip, giil sekli
verin. Yaglanmis tepsiye dizin. Uzerlerine bir adet yumurta sarisini stiriin. Orta isili firnda yufkalar
pembelesinceye kadar pisirin. Sicak olarak servis yapin.
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