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SEBZELI GREMOLATA
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50 gram havug (incelerinden)
50 gram galeta unu

50 gram kara havug

50 gram kuzugbbegdi mantari
2 adet bebek enginar

4 adet taze patates

4 adet kugkonmaz

1 adet brokoli

Tuz

Su

Gremolata igin:

20 gram pikan cevizi

2-3 dis sarimsak

1 demet maydanoz

1 kdk taze marul

Zeytinyad!

Tencerede kaynayan suya sebzeleri ekleyin ve sertlik derecelerine gbre haglayin. Haslanan sebzeleri ¢ikarip
buzlu soguk su dolu bir kaba alin. Daha sonra kenara alip bekletin.

Galeta unu, dévilmus sanmsak ve deniz tuzu karigtirip 180 derece firinda kurutun. Pikan cevizlerini de ayni
sekilde firinlayin. Daha sonra tim malzemeleri karistirin. Igine maydanoz ve zeytinyadi da ilave ederek
tatlandirin.

Kenara aldigini sebzelerin (izerine pikan cevizli gremolata ve marul yapraklarini ilave ederek servis edin.
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