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SEBZELI GALETTE

https://www.aksam.com.tr

100 gram tereyagi
350 gram un

8 gram tuz

50 ml st

Uzerine Strmek igin:
Zeytinyag!

Taze biberiye

I¢c Harciigin:

1 adet kabak

1 adet kapya biber

3 adet mantar

100 gram kasgar peyniri
1 adet yumurta sarisi
Mavi haghas

Kabak ¢ekirdegi igi

Galette hamuru igin tim malzemeleri karistirip toparlanana kadar yogurunuz. Hazir olan hamuru streg filme
sarip 1 saat buzdolabinda dinlendiriniz.

Dinlenen hamuru yuvarlak sekilde a¢iniz. Hamurun Uzerine zeytinyagi ve biberiyeli karigimi yayiniz.

Daha sonra dilimlenmis kabak, biber, mantar ve kagar peynirini dizip tuz serpiniz. (Zeytinyagl biberiyeli karigimi
da surebilirsiniz.)

I¢ malzemesini koydugunuz hamuru kenarlarindan kivirip sekil veriniz.

Sekil verdiginiz hamurun Gzerine yumurta sarisi striiniz. Dilerseniz haghas ve kabak ¢ekirdegi ici serpiniz.
Yagh kagit serili firin tepsisine yerlestirip, dnceden isitiimis 180 °C firinda yaklasik 20-25 dk. pisiriniz.

Not: Kagar peyniri yerine mozzarella kullanabilirsiniz.
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