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SEBZELI FIRIN MAKARNA

MALZEMELER

1 paket Knorr Besamel Sos

3 3/4 su bardagi (750 ml) sit
150 g kasar peyniri (rendelenmig)
Y2 paket makarna (haslanmig)

1 adet kabak (rendelenmig)

1 adet havug (rendelenmis)

1 adet sogan (dogranmig)

1 dis sarimsak (ezilmis)

2 demet maydanoz (dogranmig)
2 yemek kasigi zeytinyagi

1. Bir tencere icine yagi koyun ve sogdan ile sarimsagi ilave edip kavurun. Daha sonra igerisine havug ve
kabaklari ilave edip birkag dakika daha kavurun. Begsamel sosu hazirlanig bilgilerine gére pigirin. Haglanmig
makarnayi sosla ve sebzeler ile karigtirarak isiya dayanikli bir kap igerisine alin. Uzerine rendelenmig kasari
ilave edin. Onceden isitilmig firnda 15 dakika 185C isida pisirin.
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