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SEBZELI FIRIN MAKARNA

Makarna 1 adet

Mantar 10-15 adet

Sarimsak 2 dis

SuperFresh Bezelye 1 bardak

Garliston biber 2 adet

SuperFresh Kézlenmis Biber Konserve 1 adet
Gekirdeksiz siyah zeytin 3 yemek kasigi

Soya sos 1 yemek kasigi

Zeytinyad 2 yemek kagsig!

Taze kekik 1 dal

Pulbiber 1 tath kasigi

Besamel Sos igin:

Tereyagd! 2 yemek kasigi

Un 3 yemek kagsigi

St 3 bardak

Uzeri igin:

Rende taze kasar peyniri 1 su bardag
Makarnayi bol tuzlu suda, hafif diri kalacak sekilde haglayip stizin.

SuperFresh Bezelyeleri bir tencerede 20-25 dk. haglayin.
Sarimsaklari ince ince kiyin. Mantarlari ikiye bolip dograyin. Biberleri jilyen dograyin.

Bir tavada zeytinyadini kizdirin. Sarimsak, yesil biber ve mantarlari atip mantarlar suyunu ¢ekinceye kadar

kavurun.

SuperFresh Kézlenmis Kirmizi Biber&apos;i, siyah zeytini, SuperFresh Bezelye&apos;yi, taze kekigi, soya

sosunu, pul biberi, tuzu ve karabiberi ekleyip 1-2 dakika ¢evirdikten sonra atesten alin.

Besamel sos igin bir tencerede tereyagini eritin. Unu ekleyip kokusu ¢ikana kadar kavurun. Siitl azar azar ilave
ederek karistirin. Muskat rendesi, tuz ve karabiber ilave edin. Sos kivam alinca atesten alin.

Finn kabini yaglayin. Besamel sosun bir kismini, kagar peynirinin yarisini ve sebze harcinin tamamini makarna
ile karistirip firin kabina bogaltin. Kalan besamel sosu makarnanin Gzerine yayin. Rende kagsari Uzerine serpin.

190 derecede I1sitilmig firnda Uzeri kizarana kadar pigirin.
10 dakika dinlendirdikten sonra servis edin.
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