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SEBZELI FIRIN FASULYE

Malzeme

- 3 yemek kasigi Sana Kase tereyagli margarin
- 2 su bardag fasulye

- 1 adet kuru sogan

- 1 adet kereviz

- 1 adet havug

- 2 adet carliston biber

- 3 dis sarimsak

- 1 adet defneyapragdi

- 1 tath kasig1 kirmizi pul biber
- 2 buguk su bardag su

- 2 adet domates

- 1 yemek kasigi sal¢ca

- tuz ve karabiber

- Uzeri Igin:

- 1 su bardagi beyaz peynir

- 1 adet domates

Hazirlanisi

1. Kuru fasulyeyi bir gece énceden islatip islattiginiz su ile tuz eklemeden haslayin.

2. Kuru sogani piyazlik dograyin.

3. Kerevizin kabuklarini soyup kararmamasi icin limon ile ovduktan sonra kugbasi dograyip limonlu suda
bekletin.

4. Havucun kabugunu kaziyip halka halka dograyin.

5. Garliston biberleri ve sarimsaklari ayiklayip ayri ayri kiyin.

6. Domateslerin kabuklarini soyup kip kip dograyin.

7. Yayvan bir tencerede 3 yemek kasigi Sana Créme Bonjour tereyadh margarini kizdirip icine piyazlik
dogradiginiz kuru sogani ilave edip sodanlar pembeleginceye kadar kavurun.

8. Soganlar pembelesince kiyilmig sarimsaklari ve ¢arliston biberleri ilave edin.

9. Daha sonra igine dogranmis havug, kereviz ve bir kismini yemegin Gzeri i¢in ayirdiginiz domatesleri ilave edip
pisene kadar kavurmaya devam edin.

10. Domatesler yumusayinca salcayi ekleyip salcanin kokusu ¢ikana kadar pisirin.

11. En son olarak yemegin icine suyu, haslanmig kuru fasulyeleri, kirmizi pul biberi, defneyapragini, tuz ve
karabiberi ilave edip bir tagim pigirin. )

12. Pisen yemegin icinden defneyapragdini ¢ikarip firin kabina alin. Uzerine rende beyaz peynir ve kalan
domatesleri koyup 6énceden 185 derecede isittiginiz firinda peynirler kizarana kadar tutup sicak olarak servis
edin.
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