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SEBZELI GUVEC

YARIM KiLO KEMIKLi KUZU ETIi

1 KASE ARPACIK SOGAN

2 TANE PATLICAN

2 TANE PATATES

3 TANE DOMATES

4-5 TANE BIBER _ _ _
ISTEGE GORE TUZ-KARABIBER-KIRMIZI BIBER-KEKIK

Oncelikle giiveg kabinin iginde biraz siviyag, salca ve baharatlarla eti tatlandirdim. Uzerine sodanlari, sebzeleri,
biber ve domatesleri dizip agzini firn kagidiyla sikica sardim. Kapagini kapatip ocakta 2 saat kadar firndada en
az 1 saat pisirip servis yaptim.
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