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SEBZELI GUVEGC

1 kg patlican

750 gr patates

1,5 kg kuzu kugbasi

4 tane kobuklar soyulmus domates
2 tane kirmizi biber

3 tane aci sivri biber

2 bag sarimsak

2 tane sogan

1 yemek kasigi yag

1 yemek kasigdi biber salgasi
Tuz

Karabiber

BlyUk bir glivece yag ve et eklenir kisik ateste kandi biraktidi suyunu ¢cekene kadar agzi kapal sekilde kavurun.
Dogranmig sogan ve biberleri de ilave edip kavrulur. Salga ve kiip dogranmis domates ve patates eklenir
domateslerin biraktii suda patatesler cok az yumusayana kadar pigirilir.

Alacall soydugumuz patlicanlar kip kip dogranir ve giivece eklenir Gzerini gegcmeyecek sekilde kaynar su ilave
edilir sebzelerin dip kismina yapismamasi i¢in arada sirada karigtirilarak pisirilir. 35-40 dakika dinlendirilip sevis

yapillir.
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