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SEBZELI ERISTE

2 su bardagi eriste

1 adet kuru sogan

1 adet domates

2 adet biber

15-20 adet mantar

1 su bardagi konserve bezelye
8 corba kagsidi siviyag

1 su bardagi kasar rendesi

Eriste haglanir, suyu suzllur, 2 corba kasigr aycicek yagdi ile kanistirilir, firin kabina yerlestirilir. Bagka bir
tencerede kalan yag ile sogan sarartilir, Gizerine sirasiyla; biber, ince dogranmis mantar ve konserve bezelye
atilr, harli ateste 5 - 10 dakika kavrulur.

Eristenin Uzerine yayilir, Gzerine rende kasar serpilir, 65nceden isitilmig 190 derece firinda kagar peyniri eriyene
kadar pisgirilir.

Fotograf "mor salkim" tarafindan génderildi. 29.06.2018
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