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SEBZELI ERISTE BOREGI

https://cook.com.tr

Taze Kasar 1 Su Bardagi
Zeytinyagi 3 Corba Kasigi
Aycicek Yagi 1 Cay Bardag!
Un 2 Gorba Kasigi

Sofra Tuzu 1 Tutam

Eriste Makarna 250 Gram
Dereotu 0.5 Gay Bardagi
Karabiber 1 Tutam

Kultir Mantari 200 Gram
Bezelye 0.5 Su Bardag
Taze Sodan 4 Adet

Yagl Inek Siitl 1.5 Su Bardagi
Tath Misir 1 Cay Bardagi
Yumurta 4 Adet

Kabartma Tozu 1 Cay Kasigi

Eristeyi kaynayan tuzlu suda haglayip stiziin. Mantarlari ince dograyin. Taze sodanlar 1 cm kalinhginda
dograyin. Sogan ve mantarlari zeytinyaginda soteleyin. Bezelye, misir, tuz, karabiber ekleyip karistirin.
Yumurtalar mikserle ¢irpin. Un, sut, aygicedi yadi, kabartma tozu, karabiber ve tuz ekleyin. Eriste, sotelenmis
sebzeler ve rendelenmis kasar peynirinin yarisini karisima ekleyip karistirin ve COOK yagh kagit serili firin
kabina aktarin. Kalan kagar peynirini tzerine serpistirin ve 180 dereceye ayarlanmig firnda 40 dakika pigirin.
Dilimleyip servis yapin.
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