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SEBZELI ENGINAR CORBASI

2 adet ¢canak enginar

2 adet havug

2 adet orta boy patates

1 adet kuru sogan

1 tath kasidi tuz

1 cay bardagdi aygicek yagi
6 su bardagi su

Once sogan dogranlr ve yagin yarisiyla pembelestirilir. Bu arada enginar, havug ve patates kip seklinde
dogranir. Yarisi soganin (izerine eklenir. Kalan yarisi bagka bir tavada kalan yagda gevrilir. Soganli kisimdaki
sebzeler biraz kavrulduktan sonra sicak su ve tuz katilir. Sebzeler yumugayana kadar pisirilir, sonra robottan
gecirilir. Tekrar atese konur. Uzerine diger tavada kavrulan sebze taneleri eklenir. Bir tasim birlikte pisirilir.
Sicak olarak servise sunulur.

Fotograf "lezzet sepeti" tarafindan génderildi. 18.11.2019
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