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SEBZELI ENGINAR CORBASI

2 adet temizlenmig enginar
4 corba kasig! zeytinyagd!
1'er adet sogan ve domates
1'er adet havug ve patates
1 su bardagi bezelye

Yeteri kadar su

Tuz

Sogani kiip dograyip zeytinyaginda soteleyin. Kiip dogranmig enginar, havug, patates, bezelye ve kabuklari
temizlenip klip dogranmig domates ilave edip birka¢ dakika soteleyin. Uzerini dért parmak gegecek kadar sicak
su ekleyip sebzeler yumusayana dek pisirin. Ocaktan almaya yakin tuzunu ayarlayin. Ocaktan alip, gorbanin
taneli kismindan 1 su bardagdini kenara ayirip kalanini blenderden gegirin. Sonra taneli kismi gorbanin tizerine
ekleyin.
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