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SEBZELI EKMEK SEPETI

6 dilim kepek ekmegi

1'er adet havug, patates, sogan, domates

1 adet tavuk g6dsu 11 corba kasigr margarin
Tuz Sos igin:

1 tath kasidi mayonez

Yarim limonun suyu

1 tath kasidi hardal

Tuz

Karabiber

Yarim ¢ay bardagi zeytinyagi

Ekmek iglerini dilimler halinde kesin. Kare bigiminde dizip, kiirdanla tutturun. ici bos kare sepetler olusturun.
Onceden isitilmis 180 derecelik firinda 7-8 dakika tutun. Margarini tavaya alin. Sogani dograyip, kavurun.
Dogranmis havug ve patatesi de yagda kavurun. Kiyilmig tavuk gédsini de sebzelere ilave edip, soteleyin.
Tuzunu serpin. Kip bigiminde dogranmis domatesleri de ekleyip, birka¢ dakika daha kavurup, tencereyi
ocaktan alin. Sos malzemelerini ayri bir kapta karistirin. Hazirladiginiz sosu da tavuklu karigima ilave edip,
karistirin. Malzemeyi ekmeklerin igine doldurarak servis yapin.
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