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SEBZELI EKMEK

1'er adet kabak, pirasa, havug
1'er demet maydanoz ve dereotu
3'er corba kasigi yogdurt ve tereyadi
3.5 su bardagi un

1 adet yumurta

1 cay kasigi karbonat

1 paket kabartma tozu

1/2 limonun suyu

Tuz

Karabiber

Pul biber

Kabagi rendeleyip suyunu sikin. Pirasa ve havucu rendeleyin. Kiyilmig maydanoz, dereotu, yogurt un, yumurta,
karbonat, kabartma tozu ve limon suyunu katin. Tuzu, karabiberi ve pul biberi ekleyip iyice yogurun. Ekmek
sekli verip tepsiye yerlestirin. Uzerine bigakla ¢izik atip yumurta sarisi kiiriin. Onceden isitilmig 200 derece
firnda pisirin.

Fotograf "abibebek" tarafindan génderildi. 11.12.2015
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