é%ij Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SEBZELI DOMATES SOS

https://www.ruhundoysun.com

10 kg Domates

2 kg Sogan

1 kg Havug

500 g Kereviz sapi
20 dal Biberiye
500 ml Zeytinyag!
Tuz, karabiber

Sogan ve havuglari temizle. Kerevizlerle birlikte irice dogra.

BuyUk bir tencereye zeytinyadini koy, 1sindiktan sonra dogradigin sebzeleri ekle. Tenceredekiler hafifce
yumusayana kadar pigir. )

Domatesleri yika, kabaca dogra. Yumusayan sebzelere ilave et. lyice karistir, saplarindan ayirdigin biberiyeleri
ekle. Kaynamaya baglayinca, altini kisip Ugte ikisine inene kadar ¢ektir.

Ocaktan aldigin sosu blenderdan gegir, tuz ve biberle tatlandir.

Grundig firnda sterilize ettigin kavanozlara doldurup, agzini sikica kapat. Serin bir ortamda sakla.
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