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SEBZELI DOMATES CORBASI

200 gr. havug

1-2 sap kereviz yapragi
2 adet sogan

1 cay bardagi zeytinyad
750 gr. olgun domates
20 gr. domates sal¢asi
400 ml. sebze suyu

20 gr. seker

1/2 su bardagdi krema
20 gr. nisasta

1/2 demet feslegen
Tuz

Karabiber

Havuclar kaziyin ve kip seklinde dograyin. Kereviz yapraklarini kiyin. Soganlari soyup minik kiip dograyin.
Hepsini isittiginiz zeytinyaginda kavurun. Domateslerin kabuklarini soyup dograyin. Kekik ve domates salgasini
tencereye ekleyip kavurmaya devam edin. Domatesleri ilave edip biraz daha pigirin. Et suyu ve sekeri katin.
Gorbayi 20 dakika kapag! acik olarak kaynatin. Ardindan el blenderi ile pure haline getirin. Krema ve nisastayi
katip karistirin, 1 dakika daha kaynatip tuz ve karabiber ile tatlandirin. Fesledeni ince ince kiyin, servis
yapmadan énce ¢orbanin Gzerine serpin.
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