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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SEBZELI DOMATES CORBASI

https://www.sok.com.tr/

1 kliclk kuru sogan

1 kUiguk kereviz

1 kGguk havug

3 domates

1 ¢corba kasigi domates salgasi
1 yemek kagigi un

25 gr siviyag

Sebzeleri soyup yikayin ve hepsini bir dograma tahta izerinde kiicik kipler halinde keserek dograyin. Bir gorba
tenceresine siviyagi koyup dnce sogani ilave edin. 1-2 dakika kadar sogani sote edip kiip dogranmig sebzeleri
ekleyin. Arada bir karistirarak soteleyin. Unu serperek Uzerlerine ilave edin ve bir stire daha karigtirin.

Bir bardak Ilik su ile salgayi sulandirip karistirin ve tencereye ilave edin. Kalan 4 bardak ilik suyu ilave edip
tencerenin kapagini kapatin ve orta ateste 20 dakika kadar pigirin. Arada bir tagsmamasi icin kontrol edin,
atesiniz hizli gelirse kisin.

Sebzeler yumusadiktan sonra dilerseniz altina genis tencere koyarak ¢orbayi kevgirden gegirerek sizin,
dilerseniz el blendiri ile ezerek stizme gorba kivamina getirin. Bir iki tagim daha kaynatip kaselere bogaltin.
Uzerlerine bir tutam rendelenmis kasar peyniri ilave ederek sicak olarak servis yapin.
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