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SEBZELI DILIMLER

Malzeme:

1 adet kabak

1 adet patlican

1 adet kirmizi biber

1 adet sari biber

200 gr keci peyniri

1 dal taze kekik

Tuz, karabiber

1 tath kasidi balzamik sirke

2 corba kagsiJi Altin Hasat Riviera Zeytinyagi
1 adet baget ekmek

Sosu l¢gin :

1 demet taze feslegen

1 kahve fincani Altin Hasat Sizma Zeytinyagi
1 corba kasigi dolmalik fistik

Sos icin feslegeni iyice yikayip stzin. Mutfak robotuna aktarip sizma zeytinyag ile dolmalik fistiklari yerlestirin.
Piire haline gelene dek ezin. Sosunuz hazirdir. Tim sebzeleri yikayip, stiziin. Zar seklinde dograyin ve firin
tepsisine yerlestirin. Uzerine tuz, karabiber, taze kekik ve zeytinyagi gezdirin. Onceden isitilmig 180 dereceye
ayarl firnda 30 dakika pisirin. Pisen sebzeleri firindan alin, soguduktan sonra mutfak robotuna aktarin. Uzerine
zeytinyagl, tuz, karabiber ve balzamik sirkeyi ekleyin. Pire haline gelmeden kiguk pargalara ayrilana kadar
robotta ¢ekin. Kurabiye kesicisi ile zeytinli ekmeklerden yuvarlak dilimler elde edin. Ekmekleri firinda hafifce
kizartip Uzerine ince bir tabaka halinde pesto sos sirln. Son olarak Uzerine sebzeli karigimdan paylastirin,
ufalanmis keci peyniri serpin. Servis yapin.
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