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HASHASLI SULTAN TATLISI

Serbeti igin:

2,5 su bardagi toz seker

3,5 su bardagi su

Geyrek limon suyu

Hamuru igin:

200 gram tereyagi

Yarim ¢ay bardagi sivi yag

2 adet yumurta

1 cay bardagi toz seker

1 cay bardagi Hindistan cevizi
1 su bardagi irmik

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

3 su bardagi un

Uzeri igin:

1 cay bardagi sit

Yarim su bardag mavi haghas

Tathnin gserbeti igin toz seker ve suyu tencerede karistirip kaynayana kadar pisirin.

Kaynamaya basladigi noktada serbete limon suyunu ilave edin.

10 dakika daha kaynattiginiz serbeti ocaktan alip sogumaya birakin.

Tatlinin hamuru igin tereyadl, sivi yag, yumurta, toz seker, Hindistan cevizi, irmik, vanilya ve kabartma tozunu
derin bir kasede karigtirin.

Icine azar azar un ilave ederek yogurmaya baslayin.

Yumusak bir hamur elde edene kadar yodurduktan sonra hamurdan ufak parcalar koparip elinizde yuvarlayin.
Hamurlar siire batirip haghasa buladiktan sonra pisirme kagidi serdiginiz tepsiye dizin.

Firnni 170 derecede isittiktan sonra tatllari firna verin.

25 dakika pigirdiginiz tathlar firndan ¢ikarir gikarmaz tzerine soguyan serbeti gezdirin.

Tatlilar serbeti cekene kadar bekleyip ardindan servis edin.
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