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SEBZELI DANA SOTE

2 ¢orba kagsig margarin
Tuz

1 adet sogan

500 gr. kugbasi dana eti

2 adet patates
Kirmizibiber

3 adet sivribiber

1 su barda@ haslanmig bezelye
10 adet kiraz domates
Karabiber

Yarim su bardagi sicak su

Yemeklik dogranmis sogani margarinde kavurun. Etleri ilave edin. Patatesleri ve biberleri kiip seklinde dograyin.
Tencereye sirasiyla patates, biber ve bezelyeyi ekleyin. Tuzunu ve baharatlarini ayarlayin. En son kiraz
domatesleri ekleyin. Bir su bardagi sicak su koyup, kisik ateste 10 dakika pisirin.
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