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SEBZELİ DANA SOTE

2 çorba kaşığı margarin
Tuz
1 adet soğan
500 gr. kuşbaşı dana eti
2 adet patates
Kırmızıbiber
3 adet sivribiber
1 su bardağı haşlanmış bezelye
10 adet kiraz domates
Karabiber
Yarım su bardağı sıcak su

Yemeklik doğranmış soğanı margarinde kavurun. Etleri ilave edin. Patatesleri ve biberleri küp şeklinde doğrayın.
Tencereye sırasıyla patates, biber ve bezelyeyi ekleyin. Tuzunu ve baharatlarını ayarlayın. En son kiraz
domatesleri ekleyin. Bir su bardağı sıcak su koyup, kısık ateşte 10 dakika pişirin.

© lezzetler.com tarif no:66678 • adı:Sebzeli Dana Sote • gönderen:çiçek abbas • indirme tarihi:28.04.2024 - 06:49

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sebzeli-dana-sote-vt50494
http://www.tcpdf.org

