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SEBZELI DANA GUVECI

Eyip Seving

500 g. dana kugbasi

1 adet sogan

100 g. mantar

3 adet havug

400 g. et suyu

Baharat

5 adet patates

100 g.un

Y2 ¢ay kasigi kabartma tozu
1 yemek kasigdi tereyagi
Su

Eti, sogani, mantari ve havuglari dilimleyerek bir giivece koyun. Uzerine et suyunu, baharati ilave edin. 1,5 saat
siireyle orta 1sida bir firinda pigirin, daha sonra soyulmus ve dilimlenmig patatesleri katin. 20 dakika daha pigirin.
Ote yanda unu, kabartma tozunu, yagi ve suyu karistirarak hamuru hazirlayin. Hamuru agarak givecin agzini
kapatacak bicime getirin ve etli karisimin (izerine 6rtlin. 40 dakika daha firinda pisirin. Servis edin.
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