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SEBZELI CUBUK LAZANYA

1 Paket cubuk lazanya
1 demet taze sogan

3 tane taze sarimsak

1 kase yesil zeytin

1 kase bezelye

4 Adet domates

1 kase kirmizi biber sos
1 adet sari biber

Bir miktar taze kekik
Bir miktar tuz

Bir miktar karabiber (Uzeri igin)
Bir miktar zeytinyagi
Peynir

Lazanyalari ortalama 10 dk. haslayip stizdurln. Diger tarafta sosunu hazirlayin. Bunun i¢in sari biberleri uzun
uzun dograyarak siviyagda soteleyin. Daha sonra Uizerine taze sogan ve sarimsakalri ekleyin. Biraz kavurduktan
sonra kirmizi biber sos, bezelye ve domatesi de Uizerine ekleyin. En son pismesine yakin taze kekik, tuz ve
karabiber ekleyerek sosu pigirin. Pisen sosu makarnanin Gzerine yaydiktan sonra sicakken peyniri de serperek
servis yapin.
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