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3 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

1 su bardag eritilmis margarin

1 adet rendelenmis kabak

2 adet rendelenmis patates

1 bardak ilik sGt

Yarim paket maya

1 paket kabartma tozu

Aldig1 kadar un

1 yemek kasigindan biraz az tuz
yeterince Susam ya da ¢érekotu

SEBZELI COREK

Yumurta sarisinin bir tanesini ayiriyoruz. Un ve kabartma tozu disinda malzemeleri karistiriyoruz. Kabartma
tozunu ve unu az az katiyoruz akiskan bir kek kivamina getiriyoruz, tepsiye déktikten sonra tzerine yumurta
sarisini strilyoruz. Susam ya da ¢Orekotu ile stsleyebilirsiniz . 180° de pisiriyoruz.

© lezzetler.com tarif no:90677 « adi:Sebzeli Gérek « gdnderen:giilder « indirme tarihi:01.05.2025 - 17:14


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sebzeli-corek-vt51320
http://www.tcpdf.org

